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Datum vydani: Cerven(ec) 2017
PFisti vydani: Zari 2017

Cislo: 37
Rocnik: 12.

(NE)tradicni pocasi pokracuje

| vtomto vydani musime pouzit jako hlavni
titulek ,,((NE)tradi¢ni pocasi)”, nebot i na jare
pokracovalo to, co se délo celou zimu. Pocasi
v prvnich jarnich mésicich totiz opét ukdazalo
svoji pFivétivou stranku. Nekonalo se Zadné
brzké jaro a tropické teploty prisly skutecné az
vdruhé poloviné kvétna, na coz jsme zlet
predeslych zvykli nebyli. Protahla se i topnd
sezona, ktera trvala témér do konce dubna, kdy
se teploty dostaly na Uroven, Ze se jiz nemusi
topit. To samé plati pro vysadbu kvétin a
zeleniny, kdo pockal, tak neprohloupil, nebot
povéra o ,Zmrzlych Muzich” byla i letos témér
pfesna. Naopak potésil fakt, Ze jarni mrazy
nebyly az tak kruté, a tak vétSina kvetoucich
strom( prezila a ¢eka nas snad dobra uroda.

Jiz tradicné se toho na webovych
strdnkdch www.rehacka.cz, nebude pfrili§ dit

(okurkova sezéna :) ), nicméné ty nejnovéjsi
zpravy Ci fotky naleznete na Facebook a
Twitteru Rehacky. Na podzim pak probé&hne
aktualizace webovych stranek.

Krasné léto plné slunecnych paprski
bez starosti preje redakce Rehacka :)

V dnesnim Cisle najdete

Rehaéek v kuchyni

Grilovaci sezdna je tu!

Rehadek zve ke kultuie

Souhrn letnich akci
v nejblizs§im okoli

Pristaveni kontejneru

15.7. 2017
19. 8. 2017

Na Facebooku nas je 565
pfidejte se také na:
facebook.com/osadarehacka

Sledujte nas i na Twitteru
twitter.com/Lysa_nad_Labem

Dotazy a pfipominky piste na:
osada.rehacka@gmail.com

nebo
Voza5@outlook.cz

Jiz vy$lo 2820 vytiskd Rehacka



http://www.rehacka.cz/
http://www.facebook.com/rehacka
mailto:osada.rehacka@gmail.com

Rehdékovo r,

zpravodajstvi

Opravena VINOR

Tak jak jsme v minulém Cisle avizovali, tak se
stalo. Pres zimu se pravdépodobné vlivem silného
vétru poskodila textova ¢ast na velké informacni
nasténce. Nyni uz je vse, jak ma byt :)

Otevieni obchodniho centra v Milovicich

V predchozim cisle jsme tak trochu ze zavisti psali
o otevieni obchodniho centra v Milovicich.

V poloviné kvétna bylo obchodni centrum
slavnostné otevieno, a nejen Milovicti, maji dalsi
moznosti nakupu.

Dalsi ¢ast cyklostezky ve vystavbé

Mezi Laznémi Touseri a Celdkovicemi byla
zahdjena vystavba dalsiho Useku Labské
cyklostezky. Tento Usek bude dlouhy 1,3 km a
investor je Stfedocesky kraj, kterému byla
pfiznana dotace v celkové maximalni vysi

10 793 459,00 K& (90% celkovych vydaja). Sitka
cyklostezky bude 3m a dojde i k ztizeni
doprovodné infrastruktury v podobé
odpocinkového mista pro cykloturisty (2 lavice a
stul, kos, kolostav a informacni tabule). Hotovo by
mélo byt jiZz tento mésic (Cerven 2017)

O cem se mluvi

Samosbér jahod

Nebyl by to pfichod léta, bez
samosbéru jahod. | letos
probéhl sbér této sladké,
cervené plodiny v polich
smér Stratov.

Montmarter v Lysé

Letos se v Lysé opét konal
Montmarter tuto
netradi¢ni udalost si
nenechal ujit ani odvolany
ministr financi Andrej
Babis, ktery dokonce na
svém Facebooku sdilel par
fotek pravé z této akce.

Oprava prejezdu
Na jafe probéhla renovace

prejezd smér Rehacka a
Bysicky. Rekonstrukce se
dockal prejezd jak u
Karlova, tak i u prazského
domku. Probéhlo i
prokaceni kefli a strom
v okoli traté.
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Grilovaci SPECIAL! Ty nejlep$i marinady!

Brazilska marinada

Tato marinada je vhodna hlavné na kotlety. Dodd masu chut Jizni Ameriky a vy si
tak budete moct doprat exotickou radost z jidla. Co takhle udélat si latinsko-
americké grilovani a po vyborné kotleté si dat lahodnou Margaritu, nebo tieba
ostrejsi tequillu?

Budete potiebovat: 150 ml piva, 3 polévkové Izice keCupu, 2 strouzky cesneku,
mala cibule, 2 kavové |zicky ¢erveného pepre, Spetka drceného chilli, 2 kdvové
IZicky hnédého cukru + citronova $tava ¢i balsamico, stl.

Postup:

1. Smichame pivo, ke€up a citrénovou stavu.

2. Cesnek rozmackame, cibuli nakrdjime a oboje pfimichame do tekuté smési.
Nasledné pridame zbytek ingredienci, vSe dikladné promichame a ochucujeme
dle nasi chuti.

Francouzska marinada

Hodi se idealné na ryby nebo kufeci maso. Marindda ma jemnou chut a hodi se
na grilovani béhem teplych letnich vecerd.

Budete potfebovat: 200 ml bilého vina, 1 chilli papricka, éerstva bazalka, 1/2
IZicky dijonské hofcice, 1 IZice olivového oleje

Postup:

1. Chilli papricku a bazalku nakrajime na drobné kousicky.
2.V misce rozmichame olivovy olej a dijonskou hof<ici a pfilijeme vino.
3. VSe smichame dohromady.




Rehddek zve ke kultufe %

Vystavisté Lysa nad Labem

13. 07.-16. 07. 2017 - Festival vésténi 2017, Kvéty 2017

Botanicus Ostra

01. ¢ervenec | Divadlo Ja to jsem | Jak péstovat levanduli

08. Cervenec | Barino toulavé divadlo

15. éervenec | Kejklit Vojta Vrtek s kejklifskou dilnou | Povidani o medu
22. ¢ervenec | Komedianti na kare

29. ¢ervenec | Teatr Pavla Smida

05. srpen | Divadlo Korimo | Pfednaska "Jedlé kvéty"

12. srpen | Divadlo Viti Marcika

19. srpen | Détska sobota

26. srpen | Kejklifské divadlo

Burza Milovice
22.7./19.8./23.9./21.10.
(vZzdy predposledni sobota v mésici od dubna do fijna)
=> Burza probiha na zpevnéné plose za kazdého pocasi v sobotu od 7:00
=> Pro velky zajem mohou prodejci pfijizdét jiz v patek od 17:00 do 21:00,
jinak v sobotu od 5:00
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